
 

DER GRILL 
 

ZUM GRILLEN VERWENDEN WIR EINEN HOLZKOHLEGRILLOFEN, 
DIE SPEZIELLE ART DER ZUBEREITUNG VERLEIHT ALLEN LEBENSMITTELN DURCH SEINEN AROMATISCHEN HOLZKOHLE-RAUCH DEN 

UNVERGLEICHLICHEN GESCHMACK DER VERGANGENHEIT. GLEICHZEITIG GEWÄHRLEISTET DIE ZUBEREITUNGSWEISE, DASS ALLE LEBENSMITTEL 
BESONDERS ZART UND SAFTIG BLEIBEN. DURCH DIE KOMBINATION VON GRILL UND OFEN WERDEN DIE SPEISEN BEI HOHEN TEMPERATUREN 

ZUBEREITET, WOBEI DIE LEBENSMITTEL DURCH GLEICHZEITIGES RÄUCHERN UND GRILLEN GESCHMACKLICH VERSIEGELT WERDEN.  

 
LADYSCUT       200GR.  24,90 

OHNE FETTRAND UND MAGER 

 

RIB EYE STEAK     300GR.  35,50 

MIT KLEINEM FETTAUGE 

 

PICANHA V. US BÜRGERMEISTERSTÜCK 300GR.  29,90 

MARMORIERTES STÜCK AUS DER KEULE 

 

US GOP TOPSIDESTEAK    250GR.  26,90 

HÜFTFILET/ZART UND MAGER 
  

ZU DEN OBENSTEHENDEN GRILLGERICHTEN SERVIEREN WIR: 
 

 
 

 
 

MEXICODIP   GAUCHODIP   KRÄUTERBUTTER, 
 

 
 

MENÜ  
 

 MIT   POMMES   &   SALAT   5,00 
 

UNSER SERVICE HAT WEITERE EMPFEHLUNGEN! 
 

 
-------------------------BEILAGEN------------------------- 

 
GEGRILLTE ZUCCHINI/FETA   3,50  PARMESANPOMMES/PARMESAN  4,00 
GEBRATENE KARTOFFELN   3,50  FRITTEN     3,50 
PIMIENTOS     4,00  SCHMORZWIEBELN    2,00 
BEILAGENSALAT    3,00  FETAFRITTEN/FETA/OREGANO  3,50 
GARNELEN     9,00  KARTOFFELGRATIN    3,50 
 

---------------------------DIP/SOßE--------------------------- 
AIOLI  GAUCHODIP  MEXICODIP  KRÄUTERBUTTER       1,50 

 

------------------------GARSTUFEN------------------------- 

BLACK & BLUE  RARE  MEDIUMRARE  MEDIUM  MEDIUMWELL  WELL DONE 
INNEN KALT & ROH BLUTIG    ROHER KERN       ROSA   LEICHT ROSA     DURCH 
 
 



 

 

VORSPEIßE 
 

SYLTER BROT UND AIOLI   7,50 
 

BÄRLAUCHSUPPE    5,00 

CROUTONS 

VORWEG FÜR 2 FÜR 4  16,00/30,00 

GARNELEN & SAISONSALAT/TATAR/ 

BURRATA MIT TOMATENPESTO/SYLTER BROT  

PIRI PIRI GARNELEN   16,00 

PIKANT GEWÜRZTE RIESENGARNELEN/  

GEMÜSE/BAGUETTE/SIRACHA MAYOO 

SPICY TATAR    16,50 

PIKANT MARINIERT/SYLTER BROT/SIRACHA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCHNITZEL       

 

WIENER ART/ZITRONE/PREISELBEERE/SALAT  16,50 

FRANKFURTER/GRÜNE SOßE/SALAT   18,50    

JÄGERSCHNITZEL/DUNKLE PILZSOßE/SALAT  18,50 

 

ALLE SCHNITZEL SERVIEREN WIR MIT BRATKARTOFFELN 

 

SPARGEL      

 

SCHNITZEL WIENER ART/ZITRONE 10,00 

RINDERSTEAK    24,90   STANGENSPARGEL   17,50 

PLANT BASED FILET   11,50   BUTTERKARTOFFELN/HOLLANDAISE 

SCHINKENVARIATION    6,50 

 

 

MARKTKARTE 

 

PRIRI PIRI CHICKEN   18,50 

HÄHNCHENOBERKEUELENSTEAKS/POMMES/SALAT 

KRUSTENBRATEN VOM STROHSCHWEIN 18,00     

SPITZKOHL/SAFTERL/KARTOFFELSTAMPF 

 

VEGI 

 

GRÜNE SOßE     12,50 

3 EIER (SIEGLS FARM) BUTTERKARTOFFELN 

BÄRLAUCHGNOCCHI    16,50 

PARMESANSOßE/TOMATE/FRÜHLINGSGEMÜSE 
 

 

BEI FRAGEN ZU ZUSATZSTOFFEN UND ALLERGENEN BERATEN WIR SIE GERNE PERSÖNLICH 

SALAT 

 

GEMISCHTER BLATTSALAT   9,90 

MIT FRISCHEN GARTENZUTATEN 

-SCHINKEN/KÄSE/EI   5,50 

-RINDERSPIEßE  150gr. 9,50 

-GARNELEN     9,00 

-BURATA/PESTO    6,50 

DRESSING 

SAUERRAHM/VINAIGRETTE/COCKTAIL 

SPARGELSALAT   9,50 

SPARGEL/TOMATE/WILDKRÄUTER/ 

GEK. SCHINKEN/SCHNITTLAUCH 


